Le BLEUET en bref...

LE ROYAUME du bleuet

Le Cageolais - 1°* MOUSSEUX de bleuets au Québec... méme AU MONDE!

Donald Tremblay du Domaine Le Cageot (Jonquiére) est persuadé que son mousseux de bleuets qu'il offrira a compter du printemps est
unique au Québec. Ses recherches avec des experts I'amenent méme a dire qu'il serait le seul au monde & proposer un tel mousseus.
Enseignant a la retraite depuis quelques années, il investit temps et énergie avec sonfils Pierre-Philippe pour développer son domaine.
Le visiteur ne doit donc pas se surprendre d’y croiser réqulierement un journaliste européen en mal d‘alcools fins d'exception et de voir
bien en évidence les nombreuses médailles remportées, entre autres lors du Finger Lakes international Wine Competition de New York
regroupant 24 pays. Il est tout aussi fier de mentionner que Le Bleu de Roi, son vin apéritif de bleuets, a été retenu par le Chateau
Frontenac pour I"élaboration d’un cocktail spécial a l'occasion du 400e de la Ville de Québec. Restaurateurs et hoteliers représentent une
bonne partie de la clientele du Domaine Le Cageot. Avis aux intéressés !

Prolessmnnelle préoccupée par la santé, Guylaine Lalancette 3 mis sur le marché une poudre et un jus
de bleuet 100 % pur et naturel, sans eau, sans sucre et sans agents de conservation. Le jus de Opti
Bleu, l'entreprise qu'elle a fondée en 2006 avec son conjoint Denis Labbé, est fabriqué 3 partir de bleuets
sauvages. Une bouteille de sa marque de commerce L'Effet bleu de 500 ml contient 1 % livre de bleuets de

de jus de bleuet testées. La demande pour la poudre de bleuet, I'autre produit transformé par Opti Bleu, est
édition de ce festival dans la capitale mondiale du

premiere qualité. L'étude de marché réalisée au printemps 2007 par Marianne Laroche de I'Université de
Sherbrooke indique que le jus de I'entreprise Opti Bleu se classe au premier rang parmi toutes les marques
également en forte demande, celle-ci étant trés prisée
_ ' pour la préparation de crépes, yaourts, muffins et autres -
desserts. Celte petite enlrepnse 3 le vent dans les voiles et compte produire d'ici peu 5 000 0 b’ I
bouteilles de jus de bleuet par semaine. I eu ”c-
2 EVENEMENTS : _
29 JUILLET AU 2 AOOT 2009 NAREL Vs SN «L’effet Bleu»
restwalidu Bleuet (?qlbean-Mgstasnm) | ’effet Santé
Bleuets d'adoption ou dorigine sont invités a la 49¢
bleuet, Dolbeau-Mistassini, ou la dégustation de
produits de bleuets et de l'animation pour toute la
famille sont au programme.
Visitez le : www.festivaldubleuet.qc.ca

Disponible sous peu
¢ Jus de bleuet biologique
¢ Poudre de bleuet biologique
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